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1. Huvudstrombrytare

2. Strémbrytare hett vatten/brygg (pump)
3. P&/Av indikator

4. Strombrytare anga (temperatur)

5. Temperaturindikator

6. Vattentank (avtagbar)

7. Vred for anga/hett vatten

8. Angror (avtagbart)

9. Filterhallare

10.
11.
12.
13.
14.
15.
16.
17.
18.

Filter, 1 kopp

Filter, 2 koppar

Slasklada (asvtagbar)
Cremafilter (extra tillbehor)
Brygghuvud
Brygghuspackning
Podsfilter

Spridarfilter

Stamp



INSTALLATION

19. Natsladd 23. Droppbricka (avtagbar)
20. Kaffematt 24. Cappuccino mjolkskummare (extra tillbehor)
21. Kaffedispenser 25. Overfyllnadshal

22. Lock till vattentank

Forberedelse

1. Taav locket (22) fran vattentanken och fyll tanken med kallt friskt vatten. Kontrollera nivan genom
tankens fonster sa som visas i Fig. 02.

Notera: Det finns ett sdkerhetshal i den dvre delen av tanken (25) for att forhindra dverfylining.
Vattentanken kan ocksa tas bort ur maskinen (Fig. 02) om man forst tar bort tankens lock.
Satt tillbaka tanken med vatten och locket pasatt.

2. Anslut maskinen till elndtet med hjélp elsladden (19).

3. Sla pa maskinen genom att trycka in huvudstrombrytaren (1). Indikatorn (3) kommer att tandas.

Temperaturindikatorn (5) kommer att lysa med fast sken da maskinen uppnatt korrekt arbetstem-
peratur.

Starta maskinen
Denna procedur fyller maskinens varmeelement med vatten (luftar kokaren).
Detta bor goras varje gang maskinen slas pa.
Placera en tom kopp under brygghuvudet (14). Sétt inte in filterhallaren (9), tryck in knappen for hett
vatten/kaffe (2). Pumpen kommer da att starta och efter nagra sekunder kommer vatten att rinna ut ur
brygghuvudet (14).
Tryck ut knappen for hett vatten/kaffe (2) nar koppen &r full.

Maskinen &r nu klar att anvandas.

Se alltid till att maskinen ar franslagen innan vattentanken avlagsnas. Maskinen kan skadas
om pumpen och varmeelementet aktiveras utan vatten.



K INSTALLATION

Luftning

Det kan intréffa att det av olika anledningar kommer in luft i maskinens vattenfyllda system. Detta
ger sig till kdnna genom att det inte gar att fa ut vatten genom brygghuvudet (14) och att pumpen
later “anstrangd”. Skulle detta intraffa ska maskinen luftas genom féljande atgarder:

» Placera en behallare under angroret (8).

» Vrid angvredet (7) moturs for att 6ppna utloppet for anga/hett vatten. Tryck in knappen for hett
vatten/kaffe (2).

» Efter ndgra sekunder bor en jamn strale vatten komma fran angroret. Lat ca en deciliter vatten
komma ut. Stoppa vattenflodet genom att trycka in knappen (2) igen och stanga angvredet (7).

Maskinen ar nu luftad, dvs vattenfylld igen och klar att anvandas.

Observera:

Temperaturindikatorn (5) blinkar under tiden maskinens varmeelement varms upp till arbetstemperatur.
Nar maskinen slas pa efter att ha varit avstangd en langre tid bor man lata den varmas upp i ca 6 minuter
innan den anvands. Efter det kan maskinen anvéndas kontinuerligt.

Efter varje kaffebryggning kan det droppa nagot fran filterhallaren beroende pa att det malda kaffet nu
innehaller vatten.

Varning: Starta aldrig pumpen utan att det finns vatten i maskinen. Pumpen kan skadas av att
koras torr och detta tacks inte av garantin.



VIKTIGT ATT VETA

Smaken pa ert kaffe beror av mangden och karaktéaren pa kaffebonorna. En kaffebonas speciella egen-
skaper beror pa ett flertal faktorer, men smak och arom bestams av rostningsprocessen. Bonor som kops
i livsmedelsaffarer &r ofta inte rostade tillrackligt 1ange. Dessa bonor ar ljusa i fargen och har en torr sna-
rare &n oljig yta. Kaffebdnor som ar rostade under langre tid och hégre temperatur blir mycket mérkare.
Morkare bonor ger mer arom an de ljusare.

Det finns ett flertal morkrostade bonor att vélja bland, lampliga for att brygga espresso. Varje typ av
rostning &r en utvald blandning av bonor rostade vid en given temperatur for att ge en speciell arom. Det
finns koffeinfria bonor som endast har 2% koffein kvar. Testa gérna nagra nya sorter nasta gang ni koper
kaffe till er espressobryggare. Ni kanske upptacker en ny sort som smakar battre an er vanliga.

En fin espressomalning avsedd for pumpmaskiner maste anvandas till er Gaggia-maskin. Fraga efter
detta eller be affaren mala bonor for espressomaskin om ni inte har egen kvarn. Anvand hellre en kvarn
med malskivor dn en med knivar som ger kaffedamm och ojamn malning.

En “&kta/riktig” espresso kannetecknas av den mdrka fargen, den fylliga smaken och det ljusbruna skum-
met som kallas “crema” pa italienska.

Cappuccino ar en kombination av espresso och varm skummad mjolk. Lika delar espresso, mjélk och
skum rekommenderas. Cappuccino pudras vanligen med t ex kanel, kakao eller muskotnot.

Espresso ar godast varm och serveras omedelbart.

En espresso bor vara ca 3 cl och serveras i 7-9 cl koppar eller glas. Omkring 15 cl volym ar lampligt till
cappuccino.

Kaffebtnorna ska helst malas i samband med att de ska anvandas. Gl6m inte att det ska vara espres-
somalning for pumpdrivna maskiner.

Basta sattet att forvara malet kaffe eller bonor ar i en lufttat behallare i frysen. Malet kaffe tar latt upp
smak fran andra matvaror.



EJ ATT GORAEN GOD ESPRESSO

1. Se forst till att genomfdra punkterna under avsnittet Forberedelse. Borja alltid med att sldappa ut en
liten mangd vatten ur maskinen.

2. Valj lampligt filter (10 eller 11) och satt in det i filterhallaren (9).
Anvand det minsta filtret for att géra 1 kopp och det storre for att géra 2 koppar espresso.
Satt sedan in filterhallaren (9) i maskinen for att varmas upp.

3. Lat filterhallaren (9) sitta i maskinen ett slag for att bli varm. Ta sedan ut den varma filterhallaren och
fyll med espressokaffe av ratt malningsgrad. Anvand det medféljande kaffemattet. Ett matt kaffe i
hallaren for varje kopp espresso.

Overfyll inte.
Tryck till kaffet i hallaren med stampen (18).
Idealiskt tryck ar 12 kg.

4. Se till att inget kaffe finns pa hallarens (9) kanter. Satt in hallaren i brygghuvudet. Handtaget ska vara
vridet ca 45 grader at vanster framifran sett. Las fast hallaren genom att vrida handtaget at hoger tills
det pekar rakt ut eller nagot till hoger.

5. Placera en eller tva espressokoppar pa droppbrickan under filterhallarens utlopp. Tryck in knappen

).

6. Avsluta genom att trycka pa bryggknappen (2) igen nar koppen fyllts till ca 3/4. Ju mer vatten i kop-
pen desto svagare kaffe. En vélgjord espresso ska ocksa ha ett ljusbrunt skum (crema) ovanpa kaffet.

7. Ta bort kopparna och servera kaffet.

8. For att gora fler espresso tar man forst bort filterhallaren ur maskinen (vrid handtaget at vanster). Var
forsiktig da det kan finnas hett vatten 6verst i filterhallaren. Da filterhallaren tas bort droppar det lite
vatten fran brygghuvudet. Detta &r helt normalt. Knacka ur det anvanda kaffet ur filtret och repetera
punkterna 4 till 8 ovan.

OBS! Lt aldrig en bryggning ta mer &n 40 sekunder, da detta kan skada pumpen.

Pods

Kaffe kan ocksa bryggas med pods om man anvéander det medfoljande podsfiltret (16).

« Varm filterhallaren (9) med podsfiltret genom att Iata den sitta i maskinen.
» Ta ut filterhallaren och lagg i en kaffepod.

« Setill att podspappret inte sticker ut ur filterhallaren.

 Sétt in och vrid fast filterhallaren i maskinen.

 Placera en kopp pa droppbrickan under filterhallarens utlopp.

« Tryck pa knappen (2) for att starta bryggningen.

« Tryck pa knappen (2) igen nar onskad kaffemangd erhallits.

» Servera kaffet.



ANGA ocH cappucciNe [EJ

Anga kan anvéndas for att skumma mjélk till en cappucino men &ven till att virma andra drycker.

Varning! Det & mycket latt att skalla sig pa het anga. Angréret kan ocksé bli mycket hett och
bor darfor inte vidroras med bara hander.

Cappuccini med skummad mjolk

1. Brygg en espresso (i en stor kopp) som beskrivits tidigare.

2. Rikta angroret 6ver slaskladan (12) eller ndgon lamplig behéllare. Oppna vredet (7) for hett vatten/
anga. Vanta nagra sekunder tills det kommer en jamn angstrom ur roret. Detta for att fa bort vattnet
ur angsystemet.

3. Stang vredet (7).
4. Tryck pa angknappen (4).

5. Vénta i ungefar 50-60 sekunder tills indikatorn (5) for rétt temperatur lyser med fast sken. Placera en
behallare till halften fylld med kall mjolk under mjélkskummaren. Se Fig. 3.
For att fa basta resultat ska bade mjolken och behallaren vara kalla.

6. Oppna angvredet (7) forsiktigt genom att sakta vrida det moturs. Ju mer man vrider ju mer anga far
man.
Viktigt: Man bor inte ha angvredet 6ppet mer &n 60 sekunder for att inte skada pumpen.

7. Rotera behallaren med mjolk med mjolkskummaren nagot under ytan tills lagom med skum erhalls.
Lat inte mjolken borja koka.

8. Stdng angvredet, nar mjolken ar fardigskummad, genom att vrida angvredet medsols. Tryck pa ang-
knappen (4) igen.

9. Placera forsiktigt mjolkskummet ovanpa espresson med hjélp av en sked och hall sedan ner den heta
mjolken efter koppens insida.

Toppa med exempelvis kakaopulver. Servera.

Observera. Det gar inte att brygga kaffe direkt efter det att man anvant mjélkskummaren, da vatten-
kokaren innehaller anga. Resultatet skulle bli ett brant kaffe. For att sanka temperaturen och fylla
kokaren med vatten gors foljande:

Placera en kopp pa droppbrickan

Sétt inte in filterhallaren

Tryck in bryggknappen (2) och lat koppen fyllas med vatten
Tryck pa knappen (2) igen.

Maskinen &r nu klar att gora fler espresso.



Hett vatten

Varning! Det ar mycket latt att skalla sig pa hett vatten. Vattenutloppen kan ocksa bli mycket
hett och bor darfor inte vidroras med bara hander. Se ocksa upp for stankande hett vatten.

=

Se till att punkterna unde Forberedelse &r genomforda.

2. Satt om nodvandigt igang maskinen med strombrytaren (1).

3. Kall maskin bor varmas upp under minst 6 minuter for att fa ratt arbetstemperatur.
4. Placera en behallare under angroret (8).

5. Oppna angvredet (7) forsiktigt genom att vrida det moturs.

6. Tryck in hetvattenknappen (2) for att fa vatten.

7. Stoppa vattenflodet nar énskad mangd erhallits genom att trycka pa knappen (2) igen. Stang angvre-
det genom att vrida det medurs.

Lat inte pumpen ga mer &n ca 40 sekunder for att pumpa hett vatten.



UNDERHALL

Hall maskinen ren

1. Viktigt: Mjolkskummaren (8) maste rengdras varje gang den anvants. Mjélk som hettats upp stel-
nar snabbt och kan vara svar att fa bort senare. Avsluta alltid mjolkskumning med att lata het anga
passera nagra sekunder genom det fria angroret. Ytterdelarna torkas av med fuktig trasa. En nal kan
anvandas for att halla det lilla halet i den inre delen 6ppet.

2. Rengor filterhallaren och filtren i varmt vatten.

3. Torka av maskinens yttre med en latt fuktad trasa.

4. Ta bort slaskladan (12) och droppbrickan (23) och rengér med vatten och diskmedel.
5. Hall brygghuspackningen (15) inne i brygghuvudet (14) ren fran kafferester.

6. Spridarfiltret (17) bor regelbundet skruvas av och rengoras fran kafferester.

7. Om maskinen inte ska anvandas under en langre period bér man tomma den inre kokaren pa vatten.
Detta gors pa foljande satt:
« Oppna angvredet (7) genom att vrida det moturs
* Tryck in knappen (2) for kaffe/hett vatten.
» Lat det komma ca tva cappuccino-koppar vatten fran angroret.
» Stang angvredet (7) och tryck pa knappen (2) igen.
« Stédng av maskinen.
OBS! Lat aldrig maskinens pump ga utan vatten.

8. Observera att fullt normalt for en espressomaskin att ibland avge mindre méngd anga eller droppa
vatten. Detta ar speciellt fallet da vattentrycket andras vid anvandandet av maskinen.

Se darfor till att vid behov tomma slaskladan (12).

Avkalkning

Beroende pa hur ofta maskinen anvands och vattnets hardhetsgrad maste maskinen avkalkas med lamp-
ligt mellanrum. En tumregel kan vara att avkalka maskinen varannan manad. Anvand endast avkalkn-
ingsmedel fran Gaggia. Under inga omstandigheter far avkalkningsmedel baserade pa vinager eller
citronsyra anvandas.

» Ta forst bort spridarfiltret (17) och rengor det.

» Blanda till avkalkningsmedlet enligt anvisningarna och hall i vattentanken.

« Lat lésningen passera genom dels brygghuvudet och dels genom angroret i ca 1 minut vardera.

* Véntai 20 minuter och upprepa sedan proceduren tills 16sningen &r slut.

« Rengor sedan maskinen fran avkalkningsmedel genom att lata friskt rent vatten pumpas igenom.
Satt sedan tillbaka spridarfiltret.

Observera att problem orsakade av bristande avkalkning inte omfattas av garanti.



FELSOKNING

Problem

Mojligt fel

Kommer inget kaffe

Igensatt kaffefilter
Igensatt spridarfilter

Kaffet rinner for fort

For grovmalet kaffe
Kaffet for daligt hoppressat i filtret

Pumpen later illa

Inget vatten i tanken
Luft i kokaren, lufta maskinen

Vatten lacker fran filterhallaren

Filterhallaren felaktigt insatt
Brugghuspackningen smutsig eller utsliten
Kafferester pa kanten av filterhallaren

Daligt med crema

For grovmalet kaffe
Kaffet for daligt hoppressat i filtret
For gammalt eller tort kaffe

For kall espresso

Maskinen har inte varmts upp
For grovmalet kaffe

Blir inget mjolkskum

Angroret igensatt
Mjoblken for het eller har kokat
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